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REPAS NOEL 3 SERVICES

Faire un choix de potage:
a) Creme de légumes
b) Velouté courge butternut
Pain et beurre

Plat principal

T RAD :[T I Q N N E L Dinde avec sauce a la canneberge

Petit paté a la viande

Bol de salade du chef'surla table
Pomme de terre pilée
Légumes

Faire un choix de dessert
a) Gateau aux pommes sucre a la creme
b) Blche de Noél avec creme glacée
¢) Chou a la créeme patissiére vanille

Café, thé, tisane

Adulte: Enfant de 11 ans et moins:
4299 $ 13,99 $
Taxes et pourboire non inclus Taxes et pourboire non inclus

Faire un choix de potage:
a) Velouté de patate douce et carotte avec garniture de chorizo
b) Permentier de choux-fleurs et poireaux au cheddar jaune

.o Pain et beurre

N O E L F A M ]:L ]: E R Faire 2 choix parmi les plats principaux:
a) Filet porc farci aux canneberges et au brie avec sauce aigre-doux
b) Bavette de boeuf avec sauce aux poivres, gratin dauphinois et
légumes
¢) Saumon avec sauce a la biere blanche, riz et Ilégumes
d) Brochette de poulet avec sauce demi-glace, riz pilaf et salade césar
e) Choix végétarien : Lasagne avec sauce cremeuse aux champignons
et parmesan gratiné avec salade du chef

Faire un choix de dessert
a) Mille-feuille a la vanille a la creme patissiere a l'érable

b) Gateau au fudge a la framboise

¢) Créeme brilée au chocolat et coureur des bois
d) Le petit pot a I'érable croquant
Café, thé, tisane

Adulte: Enfant de 11 ans et moins :
46,99 $ 15,99 $
Taxes et pourboire non inclus Taxes et pourboire non inclus
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REPAS NOEL 4 SERVICES

Faire un choix d’entrée
a)La planche surprise du chef (Beignet de fromage avec sauce
marinara, feuilleté de canard a la cardamome, rillette de porc avec

N O E L chutney de pommes, fruits, noix et crotitons)

b) Salade tiede de canard, épinard, amandes réties et vinaigrette de

balsamique au sirop d’érable
PRE S TI G IE l | X ¢) Fondue parmesan aux 3 fromages Bergeron et verdurette avec

vinaigrette a la camerise

Faire un choix de potage
a) Velouté de panais, carottes et courge a la poire et érable
b) Velouté d'oignon a la biere rousse

¢) Soupe au boeuf effiloché avec crotton gratiné au Louis Cyr

Faire un choix de plat principal
a) Filet mignon de boeuf 6 oz avec sauce aux poivres, patate
dauphinoise et [égumes
b) Pavé de saumon sur riz avec sauce a I’aneth ou citron vert,
accompagné d'une salade du chef
c) Carré de porc Beaurivage avec sauce aigre-doux a 1'érable, patates
dauphinoises et légumes
d) Choix végétarien : Lasagne avec sauce crémeuse aux champignons
et parmesan gratiné avec salade du chef

Faire un choix de dessert
a) Le pot de creme au citron ala mascarpone avec coulis de framboises
b) Créme brilée sucrée a l'érable
¢) Gateau au fromage a l'oréo avec sauce chocolatée et fraise
d) Mille-feuille a I'érable
Café, thé, tisane

Adulte: Enfant de 11 ans et moins:
54,99 $ 19,99 $

Taxes et pourboire non inclus Taxes et pourboire non inclus



